
Цели сервировке: 
• Создать удобство гостям в процессе 
приема пищи 
• Способствовать установлению 
хорошего настроения 
• Выразить свое внимание и 
доброжелательность 
 

Последовательность сервировки 
стола: 

• Застелить стол скатертью 
• Сервировать стол тарелками 
• Сервировать стол приборами 
• Расставить посуду 
• Сервировать стол салфетками 
• Расставить приборы для специй, вазу с 
цветами 
 

 

Виды сервировокв учреждении: 
Предворительная 

 
 
• Предварительную 
сервировку 
осуществляют при 
подготовке зала к 
обслуживанию до 
прихода получателей 
социальных услуг.  
• Это значительно 
ускоряет процесс 
обслуживания и придаёт 
залу торжественность 
 

Исполнительная 
 
 
• Производится по заранее известному 
меню. 
• Используется при организации питания, 
обслуживания  
• Все предметы при исполнительной 
сервировке должны строго соответствовать 
меню  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

В учреждении используется:  
 Фарфоровая 

 
  Фаянсовая 

 
  

 Стеклянная 
 Керамическая 

  
 Пластмассовая посуда 

 
 

 
 

 
 

Ассортимент и количество столовой 
посуды регламентируется на 

основании нормативов 
 
  



 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
ОГБУСО 

«Ново-Ленинский дом - 
интернат для престарелых и 

инвалидов» 
 

Адрес: 664048, город Иркутск, 
ул. Ярославского, дом 260 

Телефоны:  
приемная 8(3952)44-32-13,  

Электронная 
почта: nldi@bk.ru  
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